
Soupe à l’oignon	
vin rouge, poivre noir concassé,
gratiné au cheddar et mozzarella

Salade César	
garnie de lardons, câpres,	croûtons 
à l’ail, parmesan et anchois  
dans la sauce

Chou-fleur frit « de feu » 	
accompagné de sa sauce chorizo

Escargot Maître d’hôtel	     
beurre Maître d’hôtel, persillade  
et copeaux de parmesan 

Halloumi rissolé	
sauce tomate, basilic et noix  
pralinées à l’érable

Tartare de saumon classique	
avocat, oignons rouges et mangue

groupe

½ côtes levées, style «BABY BACK»	
sauce BBQ au café et fumée avec frites  
et salade de chou

Pasta di proscuitto 	
vin blanc, cheddar, mozzarella, parmesan, tomate  
et roquette 

Blanc de poulet mariné aux deux moutardes	
sauce aux poivres avec crème et bacon, pilée douce  
et tombée de champignons

Doré du Lac Ontario 	
amandes effilées grillées, servi avec riz assaisonné et 
asperges grillées au parmesan et panko

Macreuse de bœuf grillée vieilli 30 jours	 + 6
Sauce aux poivres, salade et frites

une p’tite gourmandise

Crème brûlée classique 

Délice au fromage et lime
servi avec une gelée de petits fruits  

 

entrées

plats
Menu groupe 
Café régulier inclus

49$



  

cocktails Espresso Martini
Bloody Cæsar La Cache
Vodka, épices BBQ fumées,  
fève épicée, citron, olive, céleri

Spritz
Mousseux, Apérol, soda 

Margarita
Tequila, Triple sec, limonade,  
jus de lime, sirop simple

Martini à Caro
Gin Bombay, Martini, concombre

Le gin rosé
Gin bleu, mousseux, sirop simple, 
jus de pamplemousse, soda

Bistro Mango Sour
Vodka, jus d’ananas, sirop  
de mangue, blanc d’œuf

Rhum blanc Girly’s
Rhum blanc, limonade,  
menthe, framboise

Daiquiri
Rhum blanc, boule de crème glacée  
à la vanille, sirop à la fraise

Bellini à la pêche
Mousseux, purée de pêches

Irish Lemonade
Whiskey Jameson, limonade, Ginger Ale

Scarlet
Southern Comfort, jus de lime,  
jus de canneberge rouge 

boissons glacées

mocktails d’été 
Moscopolitan	 6 
Jus de canneberge, jus d’orange, jus de lime, Ginger Ale

Virgin Cæsar La Cache	 6
Épices BBQ fumées, fève épicée, citron, olive, céleri

Gin zéro	 10
Gin sans alcool de la Distillerie Artist, limonade, soda,  
concombre, basilic

*Tous nos cocktails sont offerts en version sans alcool.

               Espresso Martini classique	 13 

Espresso Martini à la pistache	 16
Servi avec Cremaglace

Cappuccino glacé	 11

-	 Choco-vanille  
	 Coulis de chocolat, crème glacée vanille, Galliano
-	 Choco-érable   

Coulis de chocolat, crème glacée  
vanille, Coureur des bois, Sortilège

-	 Caramel-vanille  
	 Coulis de caramel, crème glacée  

vanille, Dr McGullicuddy’s 

Matcha latté chaud	 6

À
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Matcha latté glacé 
Cappuccino glacé
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      Sangria
Blanche
Vin blanc, Vodka, jus de 
lime, sirop simple, tonic

Blanche aux poires
Vin blanc, Belle de Brillet,  
limonade rose,  
Triple Sec, 7up

Rosée 
Vin rosé, Brandy,  
Triple sec, jus  
de canneberge, soda

Rouge
Vin rouge, Triple sec,  
jus d’orange, soda

Bleue 
Vin blanc, Curaçao, Gin 
Bombay, sirop simple, jus 
de canneberge blanc, 7up

cafés comiques
Brésilien	 11
Brandy, Triple sec, liqueur de café  
et crème fouettée

Bailey’s	 11
Bailey’s et crème fouettée

Espagnol	 11
Rhum brun, liqueur de café  
et crème fouettée

Calypso	 11
Baileys, rhum spiced et crème fouettée

10

Tous 
nos cocktails  
sont servis  
avec 1,5 oz  

d’alcool

10


