
TarTare de bœuf 17 / 32
chorizo, mayo épicée, oignons frits et ciboulette

TarTare de saumon     17 / 31 
crème sûre, aneth, pomme verte et câpres frits

TarTare de Thon                  17 / 31 
ananas grillés, coriandre, émulsion citronnée  
et graines de sésame

Chou-fleur frit « de feu »  10
accompagné de sa sauce chorizo

Truite fumée de saint-alexis 21
légumes frais, mesclun et roquette, câpres  
et émulsion au citron

burrata d’Italie 22
émulsion de basilic, tomates, réduction balsamique  
et basilic frais

bol d’olives mélangées 8

Gaspacho du chef 8
melon du moment et concombre

salade César Entrée    9
garnie de lardons, câpres, Plat  17 
croûtons à l’ail, parmesan  
et anchois dans la sauce

Ajout
 poulet grillé +8 pour enfants

12 ans et -

Grilled cheese au cheddar jaune 8

Poutine 8
fromage en grains et sauce BBQ 

Croquettes de poulet 12
sevi avec frites

burger de bœuf angus 12
pain brioché, fromage et frites

Crème glacée à la vanille 4
coulis caramel ou chocolat  

entrées
menu  du  j o u r

duo 
de tartares 

33

à partager
ailes de poulet 6 ailes   13
sauce style Buffalo à la bière IPA 12 ailes   22

Calmars frits croustillants 17
émulsion cajun, oignons verts et lime grillée

nachos deluxe 19
piments rouges grillés, olives noires et oignons verts,  
servie avec salsa maison et crème sûre 
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Poutine La Cache  18
porc effiloché, sauce BBQ au café et fumée

salade fraise & chèvre 19
noix pralinées à l’érable et réduction balsamique  
sur nid d’épinards

Gnocchis frits au pesto  24
fond de sauce tomate, pesto de basilic, émietté  
de baconet parmesan 

fish & Chips 24
longe de morue enrobée de la panure du chef  
à la bière IPA sauce tartare maison, salade  
de chou et frites  

Pasta di proscuitto  26
vin blanc, cheddar, mozzarella, parmesan, tomate  
et roquette 

½ côtes levées, style «babY baCK» 26
sauce BBQ au café et fumée avec frites  
et salade de chou

cafés nespresso
espresso 3 

allongé  3

macchiato  3,25

Cappuccino  4

Café au lait 4,50

Disponibilité : lait d’avoine

sélection de thés
maison de thé Camellia sinensis 
Demandez la carte de thé  
à notre équipe

une p’tite 
gourmandise

délice au fromage  
et à la lime 9
servi avec une gelée  
de petits fruits  

brownies au chocolat  
et caramel salé 9
servi avec crème glacée  
à la vanille

plats

nos poké bols
Tous nos poké bols sont à base de :
couscous perlés, édamames, légumes  
de saison, pico de gallo, wonton frit  
et salade de wakame     24

Choix de protéine :   
• Tartare de saumon     
• Tartare de thon rouge      
• Tartare de bœuf
• Tofu mariné
       

burger de boeuf angus    21

bacon aux épices à steak  
et au sirop d’érable,  
fromage suisse, oignons  
caramélisés, laitue, tomate,  
émulsion au citron et frites 


