Soupe a lI'oignhon
vin rouge, poivre noir concassé,
gratiné au cheddar et mozzarella

Salade César Entrée
garnie de lardons, capres,
croQtons a 'ail, parmesan et
anchois dans la sauce

Polpette de veau de grain (3)
sauce tomate, basilic et parmesan
Grand Padano

Tomates sur grappe

minis tomates éclatées sur grappe,
fromage grillé, huile verte, réduction
balsamique et baguette de pain

Crevettes tempura d’Argentine
Panko japonais, émulsion paprika
fumé et citron vert

Tartare de filet de boeuf canadien
moutarde Dijon, cornichon a l'aneth,
persil et oignons frits

Tartare de saumon taillé au couteau

brunoise de pommes, émulsion a la lime,
basilic, concombre libanais, ciboulette et

échalotes francaises

Tartare de thon rouge

émulsion a la mangue, huile de piment,
poivron grillé, coriandre et oignons rouges

Salade au confit de canard

mesclun et roquette, graines de citrouilles
sucrées/salées, fromage de chevre, vinaigrette
balsamique et suprémes d'oranges

Spaghettini a la saucisse

chair de saucisse italienne, pesto de tomates séchées,
tomates fraiches, basilic, huile d'ail confit, oignons verts
ciselés et parmesan

%2 cotes levées, style « BABY BACK »
sauce BBQ légerement piquante, salade de choux
classique et frites

Brochette de poulet marinées a I'huile citronnée
riz assaisonné, purée de carottes au beurre

Saumon poélé sur la peau
purée de carottes au beurre, pico de gallo,
quartier de lime et roquette a I'huile d'olive

Macreuse de boeuf vieilli 30 jours grillée, extra 5%
Sauce aux poivres, salade et frites

Menu groupe 49°% ‘



